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Per gli avventori della vicina stazione terma-
le, per gli amanti della Barbera delle colline
monferrine o per chi semplicemente cerca
un po’ di pace e di relax c’è la Milonga: l’oste-
ria-ristorante nato nel 2005 da un’accurata ri-
strutturazione di un antico rustico inserito
in una casa padronale aglianese, di proprietà
del titolare Mauro Garberoglio, lunga espe-
rienza nel campo alberghiero ed enogastro-
nomico. La Milonga che riporta al celebre rit-
mo sudamericano (che ha ispirato anche l’av-
vocato cantautore astigiano Paolo Conte) ma
è anche il nome della statua trovata nella sof-
fitta della proprietà, oggetto di alto valore af-
fettivo, che è diventato il simbolo del locale.
Inoltre, richiama l’idea di lunghezza che ca-
ratterizza la pianta del ristorante. E’ un posto
accogliente nel pieno centro del paese: il ri-
storante che si trova al pianterreno, può ospi-
tare fino a settanta coperti nelle due sale in-
terne e una trentina nell’ampia veranda e
propone cucina tradizionale con menù alla
carta, sia a pranzo che a cena. La ricerca della
materia prima di qualità, le preparazioni che
seguono l’andamento delle stagioni, la valo-
rizzazione dei prodotti del territorio, sono le
prerogative importanti della cucina della Mi-
longa, che offre i piatti tipici della cucina
monferrina e alcune preparazioni della cuci-
na ligure-mediterranea. Inoltre vengono an-
che proposti, a ritmo di Milonga, due speciali-
tà di origine spagnola: la paella marinara e
l’entrecote di angus argentino. La cantina
della Milonga è l’ambiente ideale per ospita-
re un’accurata selezione di vini, proponendo
il meglio del territorio e non solo, con parti-
colare attenzione al Barbera. Invitante anche
il menù studiato per il cenone di Capodanno
(menù a 75 euro, vini inclusi a cura del som-
melier) con tortino di polipo e patate, sforma-
to di broccoli con code di gambero, terrina di

anatra all’arancia, cotechino con lenticchie,
spaghetti «oro» ai calamaretti, risotto alla
barbabietola rossa con fonduta al tartufo,
guazzetto di nasello alla ligure, filetto alla
Wellington, pesca Melba. Il ristorante si affac-
cia su un ampio parco con piscina e gazebo a
disposizione degli ospiti che pernottano nei
due minialloggi del piano terra o nelle came-
re doppie. Proprio quest’anno La Milonga ha
ottenuto il marchio di eccellenza «ospitalità
italiana 2010» delle imprese ristorative della
provincia di Asti, istituito dall’Istituto nazio-
nale Ricerche Turistiche e dalla camera di
Commercio di Asti. Il gusto rustico della
struttura in mattoni rossi, perfettamente rin-
novata, il fresco e la quiete fanno da contor-
no ai pasti e alla notte della Milonga.

Info: 0141/954089; 347/52.28.922; www.
osterialamilonga.it.

LE PROPOSTE ENOGASTRONOMICHE DEL RISTORANTE NEL CENTRO DEL PAESE

Buona tavola al ritmo di “Milonga”
sulle colline di Agliano Terme
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